POUR VOS SEMINAIRES ET TEAM BUILDING
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Organiser votre événement au Domaine Agerria, c'est offrir bien plus qu'un séminaire.

C'est inviter vos équipes a déconnecter du quotidien pour se retrouver dans un cadre hors
du temps, chargé d’histoire et entouré de nature, propice a la réflexion et a la cohésion.

Au Domaine Agerria, tout est réuni sur un méme site :

hotel, restaurant, espaces de réunion, activités de cohésion et vastes espaces extérieurs,
pour vivre une expérience conviviale, inspirante et sur-mesure.

Notre équipe vous accompagne a chaque étape afin de concevoir un événement qui vous
ressemble, dans le respect du lieu, de son patrimoine unique et de son environnement.
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Situé au carrefour du Pays Basque et du Béarn, le
Domaine Agerria vous accueille dans un ancien
monastére surplombant la ville et son chateau-fort, au
cceur de la Soule, région riche de culture, d'histoire et
de paysages préservés.

Entouré de montagnes, de foréts et de vignes, a
seulement 1 heure de Biarritz et de Pau, le Domaine
offre un cadre paisible et dépaysant, idéal pour se
concentrer, échanger et renforcer les liens.

Un lieu authentique, atypique et hors du temps,
pensé pour accueillir vos événements professionnels
dans les meilleures conditions.
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Un domaine entiérement dédié a votre événement:

« Hotel*** de 26 chambres, dont chambres
accessibles PMR

e 4 salles de réunion modulables, de 2 a 150
personnes

* Une chapelle remarquable, chargée d'histoire

 De vastes espaces extérieurs : forét, sentiers de
balade, vignes, patio et terrasse

* Vue panoramique sur la ville, le chateau et la nature
environnante
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Passer une ou plusieurs nuits au
Domaine Agerria, c'est profiter
de chambres et suites
spacieuses, avec tout le confort
actuel : télévision avec écran plat,
radio, acces wifi gratuit, grands
lits 140 x 200 ou lits twins.

Et pour ceux en quéte d'une
expérience de partage et de
convivialité, nos dortoirs par
chambres de 4 ou 6 personnes
vous raviront.

Un petit déjeuner continental,
composé de produits frais et
locaux, est proposé aux hoétes.




LE RESTAURANT
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Au Domaine Agerria, la table est un moment fort de
I'expérience.

Notre chef met a I'honneur les produits basques et
pyrénéens, sélectionnés auprés de producteurs
locaux.

Une cuisine sincére et gourmande, entre tradition et
modernité : truite des Pyrénées, agneau de lait,
canard des Landes, porc Manex ou de Bigorre, merlu
de ligne, fromages de caractere, fruits et légumes de
saison, piment d'Espelette, miel local...

Les menus peuvent étre adaptés a toutes demandes
et régimes alimentaires.




LES SALLES DE SEMINAIRE

EDes espaces entre caractone b modewmité

Cocktail : 200
Banquet : 150
Théatre : 80
Réunion : 40

U:40
Classe : 48

Théatre : 100
Réunion : 48

Réunion : 10

Les salles de séminaire du
Domaine  Agerria, dédiées

exclusivement a VoS
événements, allient authenticité
et confort.

Prétes a l'emploi selon Ia
configuration choisie,
connectées et dotées des
derniéres technologies -
vidéoprojecteur, écran,
paperboard, connexion Internet
illimitée et outils bureautiques —
elles offrent un environnement
atypique permettant de
travailler de maniére efficace.
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Journée d'étude

a partir de 50€/pers*

Notre tarif comprend :

la location de la salle,

le café d'accuell,

le déjeuner 3 plats, Y4 vin,
eaux minérales et café,
une pause gourmande
I'aprés-midi.

*Prix par personne et par jour

Cockztail
déjeunatoire
ou dinatoire

a partir de 30€/pers*

Notre tarif comprend :

Y4 vin, eaux minérales et café.
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Séminaire résidentiel

a partir de 160€/pers*

Notre tarif comprend :

la location de la salle,

le café d'accuell,

le déjeuner 3 plats, V4 vin,
eaux minérales et café,
une pause gourmande
I'aprés-midi,
I'hébergement a I'h6tel***,
le petit-déjeuner.
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Parce qu'un séminaire est aussi un moment de partage et de
convivialité, le Domaine Agerria propose des activités
diverses, en s'appuyant sur un réseau de prestataires locaux
et spécialisés.

Activités possibles sur place ou a proximité :

 Initiation a la pelote ou a |a force basque

* Randonnée pédestre ou VTT dans des décors a couper le
souffle (passerelle d'Holzarte...)

« Découverte de la fabrication d'espadrilles, embleme de
la tradition locale et du savoir-faire

» Visite du Chateau-fort de Mauléon et autres monuments
historiques, trésors patrimoniaux du territoire

Des expériences ludiques, sportives ou culturelles, congues
pour souder les équipes, stimuler la créativité et partager des
moments conviviaux, dans un cadre naturel et historique
exceptionnel.




VOTRE RECEPTION
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Journée d'étude, séminaire résidentiel, comité de direction,
conférence, lancement de produit, événement d'entreprise
ou prive...

Notre équipe commerciale vous accompagne dans la
conception et I'organisation de votre événement, en
tenant compte de vos objectifs, de vos contraintes et de votre
budget.

Grace a la modularité de nos salles, nous pouvons accueillir :
» des plénieéres

« des ateliers

« des temps de travail et des moments informels

» des journées de cohésion

Nous pouvons organiser pour vous des animations / jeux /
stands avec nos partenaires au cceur du domaine !
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POURQUOI CHOISIR LE DOMAINE AGERRIA ?

* Un cadre historique et atypique

* Un site unique, tout-en-un

* Une expérience immersive en pleine nature
* Une équipe dédiée et a I'écoute

Organisons ensemble votre prochain séminaire !

Domaine Agerria
3 rue du Frére Alban - 64130 Mauléon-Licharre

t. 055919 2132
contact@domaine-agerria.com
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